
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

Finca el Origen Malbec

Appellation : MENDOZA

Cépage : Malbec

Région : Argentine

Vinification : Des levures sélectionnées, température de
fermentation de 24 / 26°C pendant 10 jours

Garde : 3 ans

Dégustation : Ce Malbec est un violet intense et foncé. Au nez, il
exhibe des bouquets de fruits rouges, tels que prune rouge et cerise allié
avec des notes florales des violets. Au palais, c’est un vin velouté et
soyeux avec des tanins mûrs

Accords : Servir à 18°C avec des viandes rouges et des pates entre
amis pour les souvenirs inoubliables

Producteur : Finca el Origen est propriétaire des vignobles
exceptionnels du Val d’ Uco, à Fundo La Esperanza au pied de la
cordillère des Andes à 1200 m. La sous-appellation du Val d’ Uco est l’une
des régions le plus prometteuse du domaine de Mendoza. Due à son
altitude, le climat est léger malgré la grande fluctuation de la
température nocturne et diurne. Les vignobles sont en très bonne santé
grâce aux brises chaudes et sèches qui soufflent entre le printemps et
l’été qui accompagnent la croissance de la vigne
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