Les Chais Saint Laurent

Vin & Champagne depuis 1965

Spécialiste auprés des professionnels de la restauration et des cavistes
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Ermitage, Domaine Philippe et Vincent
Jaboulet

Appellation : A0C Ermitage

Cépage : Syrah

Région : Rhone

Vinification : vinification en cuve en bois. 2 remontages et 2
pigeages par jour. Elevage 100 % en bois (fits) minimum 12 mois

Garde : 2018-2028

Dégustation ¢ Ardmes de fruits rouges, poivrés épicés. Tanins tres
présents fins élégants.Vin de grande garde

Accords : Filet de beeuf, cuissot de chevreuil, fromages (vacherin,
mont d’Or etc.)

Producteur : Philippe JABOULET et son fils Vincent ont décidé de
renouer avec 1'esprit créatif de la famille en reprenant une propriété en
Cotes du Rhone septentrionales en 2006 avec une propriété familiale a
MERCUROL « Cuvée NOUVELERE » au cceur de I’appellation Crozes-
Hermitage, en tant que vignerons Indépendants. Vincent a décidé de
relever le défi avec son pere un pari qui n’est pas facile lorsqu’on incarne
la sixieme génération JABOULET. Le domaine exploite une trentaine
d’hectares répartis sur trois appellations prestigieuses. Sur Crozes
Hermitage, a MERCUROL le vignoble qui abrite également la cave est
plantée de syrah pour les rouges, et de Marsanne (100%) pour les Blancs.
Le domaine occupe une superficie de 27 ha sur des alluvions fluvio-
glaciaires anciennes et des terrasses de cailloux roulés
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