
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

Domaine de la Préceptorie – Terres
Nouvelles – Blanc

Appellation : Cotes du Roussillon AOP

Cépage : 100% Grenache gris

Région : Le Roussillon

Vinification : Le Grenache gris est mis en fermentation en fût de
400 litres de plusieurs vins, batonages quotidiens et maîtrise des
températures. Elevage en fut de 400 litres pendant 8 à 10 mois.

Garde : 5 – 8 ans

Dégustation : Au nez Terres Nouvelles est expressif, complexe et
plaisant. Les fruits jaunes et blancs bien mûrs se marient
harmonieusement avec une touche de beurre caramel. La bouche est
volumineuse avec beaucoup de caractère. La matière est croquante,
salivante, dense, aux fruits mûrs, d’une élégance vraie. La minéralité est
ferme et assimilée. . À déguster à 13°c.

Accords : Un grand vin de garde qui se laisse boire avec plaisir dès à
présent. Il accompagnera un homard breton grillé, des cailles farcies au
foie gras ou des ris de veau et rondelles de chorizo catalan

Producteur : Le domaine est né de l’association de trois anciens
coopérateurs de Maury et de la jeune génération du domaine de la
Rectorie, à Banyuls. Les protagonistes se sont installés en 2001 dans les
vastes locaux d’une ancienne cave coopérative, avant de déménager dans
un nouveau chai à Saint-Paul-de-Fenouillet. Le vignoble est situé au nord-
ouest du département des Pyrénées-Orientales, sur le très qualitatif
secteur d’altitude des Fenouillèdes. Ce domaine s’est peu à peu affirmé
comme une valeur sûre ; très réguliers, les vins sont désormais dignes
d’éloges, même s’ils peuvent encore gagner en caractère, en profondeur
et en subtilité.
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