
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

CROZES HERMITAGE « Septentrionale »
AOC, M. Denuzière

Appellation : CROZES HERMITAGE aoc

Cépage : 100% Syrah

Région : Le Rhône

Vinification : Vinification traditionnelle, cuvaison deux semaines.

Garde : 3 à 5 ans

Dégustation : Rouge rubis assez intenseNez épicé, grilléNotes
florales, fruits rouges, épices, notes de cuirAmple et souple, fine,
élégante, tout en légèreté

Accords : Servir à 14-16 °C Il accompagnera une cuisine élégante et
sobre.

Producteur : Implantée à Condrieu depuis 1876 , Maison
Denuzière est aujourd’hui propriétaire de vignes en appellations Cornas
et Condrieu. Cet enracinement nouveau dans le vignoble, complété par
des contrats raisins, lui permet désormais de vinifier et d’élever dans ses
chais une belle sélection de crus de la vallée du Rhône septentrionale. Le
savoir-faire et l’expertise de la maison se retrouvent également dans le
travail d’approvisionnement qu’elle opère dans la grande vallée du
Rhône. Riches d’une histoire plus que centenaire, les valeurs de la
Maison Denuzière sont rattachées aux terroirs prestigieux de la région.
Fraîcheur, chair et pureté du fruit, la combinaison d’une vinification
contemporaine précise et d’un raisin choyé caractérisent nos cuvées.

1-3 avenue Laennec 93380 Pierrefitte/Seine
Tél : 01.48.26.62.10 – Fax : 01.48.26.26.10

www.chais-saint-laurent.com  – contact@chais-saint-laurent.com

http://www.chais-saint-laurent.com/
mailto:contact@chais-saint-laurent.com

	[CROZES HERMITAGE « Septentrionale » AOC, M. Denuzière]
	CROZES HERMITAGE « Septentrionale » AOC, M. Denuzière


