
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

CÔTES DU RHONE AOC, Château du
Trignon

Appellation : CÔTES DU RHONE

Cépage : Grenache, Syrah, Mourvèdre

Région : Le Rhône

Vinification : Macération pré-fermentaire de 3 jours Cuvaison 8 à
12 jours

Garde : 3 à 5 ans

Dégustation : Rubis intense, bouche :Fraise, groseille,
airelle.Attaque souple, bouche équili-bréeVin tendre et friand

Accords : Viandes rouges grillées ou canard

Producteur : En rachetant le Château du Trignon, la Famille Quiot
a agrandi le vignoble d’environ 10 hectares sur les AOC Vacqueyras,
Gigondas et autres AOC Côtes du Rhône Villages, d’où proviennent les
trois cuvées de blanc.
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