
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

CHINON ROSE – DOMAINE FABRICE
GASNIER

Appellation : AOC

Cépage : Cabernet franc

Région : La Loire

Vinification : • Pressurage direct • Fermentation lente, basse
température • Pas de levurage • Elevage sur lie fine pendant 3, 4 mois •
Mise en bouteille au printemps

Garde : A servir frais mais pas froid Ce vin est à consommer dans les
2 ans.

Dégustation : Au Nez : • Agrumes La Robe : • Saumon frais •
Claire et brillante En Bouche : • Légèrement perlant • Attaque franche •
Corps puissant • Vif et fruité • Frais désaltérant • Vin de pur plaisir.

Accords : • Repas d’été • Barbecue • Entrées • Charcuterie • Et
pourquoi pas un petit verre par une belle matinée d’été ensoleillée.

Producteur : Fabrice Gasnier

1-3 avenue Laennec 93380 Pierrefitte/Seine
Tél : 01.48.26.62.10 – Fax : 01.48.26.26.10

www.chais-saint-laurent.com  – contact@chais-saint-laurent.com
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