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Clos d'lsoré

CHINON « Clos d’lsoré-Vigne de 1938 »
AOC, J.M. Raffault

Appellation : CHINON aoc

Cépage ¢ Cabernet Franc

Région ¢ La Loire

Vinification : Fermentation malo-lactique en fiit de chéne (1 a 3
ans d’'age)Elevage sur lie fine durant 12 mois

Garde : 238 ans

Dégustation : ce vin de grande garde, trés fin posséde une
bellecomplexité alliant notes de cassis, de fruits rouges, et desous-bois.
Robe : Pourpre. Nez : Un remarquable bouquet fruité évoluant sur des
notes épicées et végétales. Bouche : Tres veloutée et charnue.

Accords : Poulet ou pintade

Producteur : Jean Maurice Raffault est une figure du Chinonais.
Quand il prend la téte du Domaine familial dans les années 70, il
bouleverse les pratiques locales et initie des changements qui seront vite
repris dans la région. Il plante les meilleures terres, agrandit le domaine
jusqu’a 50 hectares. Mais surtout, ilcommence a vinifier parcelle par
parcelle pour garder la typicité du terroir. Jean- Maurice donne
directement le nom des parcelles a ses cuvées. Personne ne 'avait fait
avant lui a Chinon. Innovant pour I’époque, cette idée est aujourd hui
devenue une tradition : presque tous les vignerons de Chinon donnent a
leur vin, le nom des parcelles. A la fin de ses études d’cenologie a Dijon en
1997, Rodolphe gére a 22 ans, 1’exploitation que son pére a
développé.[]Son passé bourguignon le marque définitivement et impose
deés son retour les fermentations malo-lactiques en barriques, tres rares
dans le chinonais. Pour cela, il achéete de plus en plus de fiits de chéne
neuf mais utilise aussi des fits de plus de 10 ans d’age, respectant la
palette aromatique adaptée a chaque vin
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