
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

Château La Fleur Goujon

Appellation : LALANDE DE POMEROL aoc

Cépage : 85% merlot, 15% cabernet

Région : Bordeaux

Vinification : Beau Lalande-de-Pomerol 2009 élevé en fût de
chêne, où se mêlent la griotte et l’humus.

Garde : 3-8 ans

Dégustation : Un vin comme nous les aimons, intense et
complexe, de très bonne charpente, aux tanins souples et bien équilibrés,
au nez intense, fin, élégant, avec de la matière, vraiment charmeur et
prometteur.

Accords : Viandes grillées (côtelettes d’agneau) ou en sauce (lapin
aux cèpes) et fromages (Cantal)

Producteur : Propriété située sur l’un des terroirs les plus
reconnus de l’appellation, couvrant 3,5 ha sur des terres argilo-
graveleuses, accompagnées de crasses de fer, ce vignoble produit des
vins très typés et de grande qualité.
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