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Château Cheret

Appellation : GRAVES

Cépage : 70 % Merlot 30 %Cabernet Sauvignon

Région : Bordeaux

Vinification : Traditionnelle

Garde : 3 à 5 ans

Dégustation : Vin fruité dense , souple , agréable aux arômes
defruits rouges , tannins présents , belle structure , joli vin dans le
millésimeFruitéNotes fruit rouge, tanins fondus

Accords : Grillades, Fromage

Producteur :  Notre exploitation familiale , est sitiuée à 20 km au
sud de Bordeaux, dans un agréable méandre de la Garonne sur la
commune de Portets. Ce lieu paisible, au cœur des graves abrite notre
exploitation viticole depuis 1728. Le « Château Cheret-Pitres » doit son
nom au lieu sur lequel il est construit « Pitres » et celui de la maison de
maitre dont il dépendait à son origine « le Cheret » . Cette exploitation
viticole est dans notre famille depuis 1954 date à laquelle mes parents ,M
et Mme Boulanger l’on acquit . En état de ruine à l’époque, les vignes et
les bâtiments ont dû être remis en état . Mon mari et moi continuons à
redonner à ce lieu et à ce vignoble, les atouts qui en font un lieu de vie
incomparable et un outil de production de vins de qualité. Nous
produisons des vins d’aoc dans le respect de la tradition bordelaise .
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