Les Chais Saint Laurent

Vin & Champagne depuis 1965

Spécialiste auprés des professionnels de la restauration et des cavistes
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CAVALCADE BLANC - Chateau de
Corneilla

Appellation : cétes du Roussillon

Cépag € : 60% Grenache Blanc, 20% Macabeu, 20% Vermentino

Région : Roussillon

Vinification : sol argilo-caillouteux, Terrasses Quaternaires,
Culture raisonnée, Vendanges manuelles, Pressurage pneumatique,
Fermentation a basse température en fiit de chéne, Elevage en fit de
chéne francais de 300L pendant 6 mois

Garde : 3 ans - A boire dans sa jeunesse

Dégustation : Robe : Jaune pale Nez : Frais et expressif de fruits a
chair blanche, suivi de notes grillées, vanillées Bouche : Attaque douce
légerement boisée, ce vin révele de complexes aromes floraux. Finale
minérale et 1égérement iodée.

Accords : Huitres, Turbot sauce morilles, St Jacques aux truffes

Producteur : Corneilla

1-3 avenue Laennec 93380 Pierrefitte/Seine
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