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CARINGOLE BLANC – Domaine La Croix
Belle

Appellation : IGP CÔTES DE THONGUE

Cépage : Chardonnay (50%), Sauvignon (50%)

Région : Languedoc

Vinification : Traditionnelle, fermentation à basse température

Dégustation : Robe jaune pâle aux reflets verts. Nez frais et
expressif de fruits blancs (pêche, poire) et d’agrumes. Attaque franche,
arômes de fruits exotiques (mangue), de poire, fraicheur et longueur en
bouche.

Accords : Servir frais entre 10 et 12°C, à l’apéritif, sur des fruits de
mer, du poisson frit, des salades composées ou du fromage de chèvre.

Producteur : Jacques et Françoise Boyer
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