
Spécialiste auprès des professionnels de la restauration et des cavistes

Blanc de Blancs Brut, Geisweiler
Monopole

Appellation : Effervescent

Cépage : Assemblage

Région : France

Vinification : Fermentation et élevage sur lies avec régulation de
température afin de préserver la fraîcheur du vin.

Dégustation : Couleur ambrée claire. Au nez un bouquet
extrêmement riche et complexe de noix , de menthe et d’amandes.
Beaucoup de corps en bouche avec des aromes riches et sucrés de
noisette et une finale persistante malgré son âge. Apparence: belle
couleur or pâle avec des bulles fines et délicates.Nez: bouquet délicat de
pamplemousse et de fleurs fraîches.Bouche: bouche élégante et fraîche
montre les caractéristiques des fruits exotiques, notamment de
pamplemousse et se termine par une acidité croquante.

Producteur : Geisweiler Monopole Blanc de Blancs est un
mousseux Français de fraîcheur et d’élégance profonde. Geisweiler
Monopole est reconnu comme une des entreprises plus anciennes en
Bourgogne, fondée en 1804 par Francois Geisweiler. Originaire d’une
longue lignée de négociants en vins, Geisweiler atteint rapidement succès
lorsque la maison est devenue le fournisseur aux familles royales
européennes plus en vue. Aujourd’hui, l’héritage de Geisweiler s’incarne
au sein de la gamme de Monopole mousseux qui sont certains d’ajouter
une effervescence délicieuse à votre palais et à des occasions de fête !
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